
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Assemblage de grenache, syrah 
et cinsault. Rosé de saignée. 
Mathilde : rosé généreux 

Dénomination : IGP Pays d'Oc. 
Couleur : Rosé. 
Cépage : Grenache - Syrah - Cinsault. 
Cuvée : "Mathilde" 2012. 
Sol / terroir : Argilo-calcaire, coteaux 
ensoleillés. Viticulture raisonnée. 
Rendement : 40 à 50 HL/Ha. 
Vinification : Rosé de saignée. 
Macération pelliculaire. Maîtrise des 
températures. 
Service : 10 à 12°. 
Gastronomie : Apéritif. Tout au long d'un 
repas léger, plats exotiques. Desserts. 
Boisson pour toute heure de la journée. 
Présentation : Bordelaise 75 et 50cl. 
Cartons de 6 bouteilles couchées. 
Bouchons 43 mm Nomacork synthétique. 
Descriptif : Robe rouge clair. Joli nez mûr, 
aux accents de fraise et d'épices. Bouche 
tendre, qui séduit par sa mise en avant du 
fruit frai. Un rosé gouleyant, idéal pour 
l'apéritif (Gilbert & Gaillard 2014). 
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