
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Assemblage de cabernet, merlot, 
syrah et grenache. élevage en fût 
de chêne. 
Petite Cour : rouge soyeux 

Dénomination : IGP Pays d'Oc. 
Couleur : Rouge. 
Cépage : Cabernet - Grenache - Syrah. 
Cuvée : "La Petite Cour" 2012. 
Sol / terroir : Argilo-calcaire, coteaux 
ensoleillés. Tramontane, vents marins. 
Viticulture raisonnée. 
Rendement : 45 à 55 HL/Ha. 
Vinification : Vinification traditionnelle. 
Longue fermentation entre 25 et 28°. 
Assemblages ultérieurs. Passage en fûts 
de quatre à huit mois. Collage - Filtration 
légère. 
Service : 18 à 20°. Donne toute sa valeur 
gustative après un décantage d'une heure. 
Gastronomie : Charcuterie - Viandes 
rouges - plats épicés - fromages. 
Présentation : Bourgogne 75 cl et 50cl. 
Bouchon Naturel 43 mm. Cartons de 6 
bouteilles couchées (1x6). 
Descriptif : Belle robe rubis soutenue. 
Nez fin riche et complexe d'épices et de 
fruits mûrs. Harmonieux - Persistant. 
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